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Les produits LE PRATIQUE sont disponibles en grandesLes produits LE PRATIQUE sont disponibles en grandes
surfaces alimentaires ainsi que dans de nombreusessurfaces alimentaires ainsi que dans de nombreuses
enseignes de jardinerie et de bricolage.enseignes de jardinerie et de bricolage.  

Boutique en ligne : avosconserves.comBoutique en ligne : avosconserves.com

Sécurité grâce au flip de contrôle

Stérilisables pour une conservation longue durée

Adaptés pour tout type de préparation

5 formats : 
200 ml, 350 ml, 500 ml, 750 ml et 1L

Prix : 
8.90€, 9.90€, 11,50€, 12.90€ et 14,90€
le lot de 6 bocaux avec couvercles

INNOVATIONINNOVATION

Le couvercle stérilisable malin et coloré, la nouveauté
qui révolutionne la conserve maison grâce à son flip
de contrôle !



LA QUESTION PRATICO-LE PRATIQUELA QUESTION PRATICO-LE PRATIQUE

“QUEL BOCAL UTILISER POUR STÉRILISER“QUEL BOCAL UTILISER POUR STÉRILISER  
MES PRÉPARATIONS EN TOUTE SÉCURITÉ ?”MES PRÉPARATIONS EN TOUTE SÉCURITÉ ?”

Antoine, Toulouse, 37 ansAntoine, Toulouse, 37 ans

LA RÉPONSE DE L’EXPERT :LA RÉPONSE DE L’EXPERT :
Bonne question ! Car si la stérilisation peutBonne question ! Car si la stérilisation peut
être un jeu d’enfant pour ceux qui laêtre un jeu d’enfant pour ceux qui la
pratiquent depuis longtemps, il est parfoispratiquent depuis longtemps, il est parfois
difficile de se lancer, par peur de mal faire oudifficile de se lancer, par peur de mal faire ou
de rater sa stérilisation.de rater sa stérilisation.  

Comment utiliser le bocal stérilisable LE PRATIQUE ?Comment utiliser le bocal stérilisable LE PRATIQUE ?  

Je stérilise mon bocal quelques minutes dans l’eau bouillante, puis je le remplisJe stérilise mon bocal quelques minutes dans l’eau bouillante, puis je le remplis
avec ma préparation maison (viandes, poissons, légumes, fruits...)avec ma préparation maison (viandes, poissons, légumes, fruits...)

J’essuie le bord du bocal et je visse fermement le couvercle stérilisable, c’est trèsJ’essuie le bord du bocal et je visse fermement le couvercle stérilisable, c’est très
facile !facile !

Je mets mon bocal à stériliser le temps indiqué selon la recette.Je mets mon bocal à stériliser le temps indiqué selon la recette.

Une fois le traitement thermique terminé, je vérifie la pastille au centre duUne fois le traitement thermique terminé, je vérifie la pastille au centre du
couvercle : si elle est rétractée, je sais que la stérilisation est réussie !couvercle : si elle est rétractée, je sais que la stérilisation est réussie !

C'est simple, pratique et très rassurant pourC'est simple, pratique et très rassurant pour
les débutants comme pour les habitués.les débutants comme pour les habitués.

C'est la solution économique pour réaliserC'est la solution économique pour réaliser
ses conserves maison et les savourer toutses conserves maison et les savourer tout
au long de l'année.au long de l'année.

Pour se lancer dans les conservesPour se lancer dans les conserves
maison en toute sécurité, je vousmaison en toute sécurité, je vous
recommande donc d’opter pour lesrecommande donc d’opter pour les
nouveaux bocaux stérilisablesnouveaux bocaux stérilisables  
LE PRATIQUE LE PRATIQUE équipés d’un flip deéquipés d’un flip de
contrôle sur le couvercle.contrôle sur le couvercle.  

En effet, ce sont les seuls quiEn effet, ce sont les seuls qui
permettent de s’assurer en un clinpermettent de s’assurer en un clin
d’oeil que le bocal est bien étanche etd’oeil que le bocal est bien étanche et
que la stérilisation a bien fonctionné.que la stérilisation a bien fonctionné.    


