
 

 
 
 

 
 

 
FONTANA FORNI s.r.l. 

Via G. di Vittorio, 6 | 61047 | San Lorenzo in Campo (Italy) 
Tel. +39 0721 776697 
p.iva: 02634330415 

fontanaforni@fontanaforni.com 
www.fontanaforni.com 

 

 

San Lorenzo in Campo, 20 Février2025 

 

Fontana Forni lance Elysia sur le marché français: la nouvelle cuisine 

d'extérieur modulaire dévoilée au JdC de Marseille 

 

Fontana Forni, l'excellence italienne dans la production de fours à bois, de barbecues et de solutions de 

cuisson en plein air, à la veille de son 80ème anniversaire, a le plaisir d'annoncer sa participation aux Journées 

des Collections à Marseille, prévues du 25 au 27 mars 2025. Cet événement majeur, dédié à l’univers du 

jardin et de la vie en extérieur en France, sera l’occasion de présenter en avant-première sur le marché 

français Elysia, la nouvelle cuisine d’extérieur modulaire signée Fontana Forni. 

Elysia est née de la volonté d’offrir une expérience culinaire en plein air alliant design, fonctionnalité et la 

qualité reconnue de l'excellence manufacturière italienne. À une époque où la frontière entre les espaces 

intérieurs et extérieurs devient de plus en plus fluide, Elysia se distingue comme une solution polyvalente et 

personnalisable, capable de s’adapter à divers espaces et styles de vie. Sa structure modulaire permet de 

créer des configurations sur mesure, allant des modules avec plaques de cuisson et barbecues, jusqu’aux 

éléments avec évier et espaces de rangement, le tout conçu pour offrir praticité et élégance. 

Elysia est unique par sa polyvalence et sa capacité à transformer l'expérience de la cuisine en plein air en un 

événement convivial et très satisfaisant. La cuisine est totalement personnalisable, avec des modules qui 

peuvent être combinés de différentes manières et intégrés au fil du temps pour répondre aux besoins 

spécifiques de chaque client.  

Elysia se distingue donc par sa modularité, qui lui permet de s'adapter à différents besoins et espaces, du 

jardin en pleine campagne à la terrasse en ville. Chaque élément a été conçu pour garantir la résistance et la 

durabilité, en utilisant des matériaux de haute qualité qui assurent d'excellentes performances même dans 

des conditions climatiques difficiles. 
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La structure de la cuisine est réalisée en acier galvanisé et thermolaqué ultra résistant, connu pour son 

inaltérabilité aux éléments et sa capacité à conserver ses caractéristiques dans le temps, ainsi que pour sa 

facilité de nettoyage, un aspect essentiel pour une cuisine destinée à être utilisée à l'extérieur. Ce matériau 

assure non seulement la longévité de la cuisine, mais offre également une surface facile à nettoyer, un atout 

essentiel pour un usage en extérieur.  

Les plans de travail sont réalisés en Neolith, une pierre frittée robuste et résistante aux températures élevées 

et aux contraintes climatiques, en deux versions, l'une claire et l'autre foncée, qui, combinées aux plus de 

100 couleurs disponibles, permettent de créer une cuisine hautement personnalisée, caractérisée par 

l'élégance et la praticité. 

Chaque module d’Elysia est minutieusement conçu pour répondre à des fonctions spécifiques : zone de 

cuisson, espace de préparation des aliments, barbecue, plaques de cuisson à gaz ou module dédié aux fours 

d’extérieur. Tout est pensé pour combiner performance et esthétique, offrant ainsi une parfaite harmonie 

entre design et fonctionnalité. 

L’attention portée aux détails est l’un des atouts majeurs d’Elysia. Des poignées ergonomiques au système 

d’éclairage intégré du barbecue, chaque élément est conçu pour garantir confort d’utilisation et raffinement 

visuel, incarnant le luxe et la qualité du savoir-faire italien. Chaque espace est optimisé pour enrichir 

l’expérience culinaire tout en maximisant la convivialité et la praticité. 

La participation aux JdC de Marseille représente pour Fontana Forni une opportunité de renforcer sa 

présence internationale et de partager avec le public français sa passion pour la gastronomie et l’art de vivre 

ensemble — des valeurs qui ont toujours été au cœur de l’entreprise. Elysia ainsi que d’autres produits 

Fontana seront exposés au stand L23, où les visiteurs pourront découvrir et apprécier la qualité et 

l’innovation qui caractérisent la marque. 
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PROFIL DE L’ENTERPRISE 

Fondée en 1946 par les frères Fontana à San Lorenzo in Campo (Italie), Fontana Forni poursuit ses activités 

de production sur un site de 5 300 m², situé dans une petite ville nichée dans les collines de la région des 

Marches, une zone réputée pour son excellence artisanale. Depuis plus de 70 ans, trois générations se sont 

succédé, toutes animées par la même passion : créer des produits d’exception capables de rassembler les 

amoureux de la cuisine, de la bonne nourriture et des moments partagés. 

Au fil des années, l’entreprise a investi dans la recherche et le développement, enrichissant le savoir-faire 

qui a marqué ses débuts, notamment la fabrication de fours à bois à combustion indirecte (deux chambres 

distinctes, l’une pour la combustion et l’autre pour la cuisson), avec des matériaux fiables, certifiés et 

porteurs de la qualité du Made in Italy. 

Ces ingrédients ont permis à Fontana Forni de devenir l’un des leaders du marché et d’élargir à la fois son 

cœur de métier et sa gamme de produits. Aujourd’hui, l’entreprise propose une offre vaste et diversifiée : 

des fours à bois pour cuisson indirecte, des fours à pizza fonctionnant au bois ou au gaz, des fours hybrides 

pouvant alterner entre gaz et bois selon les besoins, ainsi qu’une ligne de barbecues à bois dédiée aux 

amateurs de grillades. 

Ce parcours passionné a conduit à l’ajout d’un produit phare à la gamme : Elysia, la cuisine d’extérieur 

modulaire, fruit du savoir-faire et des mains expertes des artisans de la marque. Cette diversification a permis 

à Fontana Forni de répondre à des besoins variés et croissants, atteignant une production annuelle de 11 000 

fours distribués dans plus de 40 pays grâce au soutien d’un vaste réseau de 1 200 revendeurs. 
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