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Marque française spécialiste de la conservation, 

Le Parfait cultive le goût de l'authentique et 

valorise le partage des savoir-faire culinaires. 

Elle incarne un art de vivre où la cuisine familiale 

et raffinée se transmet de génération en génération. 

Forte de son expertise dans la conservation en 

bocal, Le Parfait élargit aujourd'hui son offre à 

une autre technique de conservation : le sous-vide. 

Avec cette nouvelle gamme, la marque reste fidèle 

à sa promesse: préserver durablement la fraîcheur 

et la saveur des aliments et cuisiner tout en évitant 

le gaspillage alimentaire. 

La nouvelle gamme de conservation sous-vide 

Le Parfait Les Essentiels intègre un kit complet de 

mise sous-vide contenant une conditionneuse et 

autres accessoires, une pompe sous-vide, un lot 

de deux couvercles sous-vide spécialement conçus 

pour les bocaux Le Parfait, ainsi que des sacs et 

des rouleaux gaufrés ou à valves fabriqués en 

Bretagne. Avec le lancement d'un nouveau couvercle 

spécifique sous-vide, disponible dans le kit machine 

ou vendu séparément, Le Parfait développe et 

intègre la conservation sous-vide au bocal. 












