
Les amateurs de cuisine maison les 
attendaient depuis longtemps : les bocaux 
Le Pratique arrivent enfin en rayon. Ultra-
résistants grâce à leur armature en acier 
inoxydable et leur verre robuste, ils sont 
assemblés avec amour dans le Sud-Ouest 
de la France pour conserver à la fois les 
préparations solides (pâtés, terrines...) 

ou liquides (plats en sauce, fruits au 
sirop..). Grâce à leur prix accessible, leur 
qualité irréprochable et leurs formats 
multifonctions, ils permettent de conserver 
en toute simplicité toutes sortes de petits 
plats individuels ou familiaux sans se poser 
de question. Les bocaux à la rondelle rouge 
s’imposent déjà dans toutes les cuisines ! 

NOUVEAUTÉS 2024
LES BOCAUX LE PRATIQUE SONT ARRIVÉS !

CONSERVERCONSERVER

Des formats ultra-pratiques : 
125 ml, 200 ml, 350 ml, 500 ml, 
750 ml et 1 L !

De 15,90€ à 19,90€ 
le pack de 6 bocaux

Joint caoutchouc 
fabriqué en France

 Armature en acier inoxydable 
fabriquée en France

Assemblage et conditionnement  
dans le Sud-Ouest de la France

200 mL 350 mL 500 mL 750 mL 1 L125 mL
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Pour tous ceux qui ont décidé de manger mieux, de faire des économies, de limiter leurs 
déchets et d’épater leurs convives en conservant des produits de qualité, la marque à 
la toque propose une gamme complète pour stériliser, conserver, décapsuler, cuisiner 
fait-maison...  Retrouvez également de nombreuses astuces sur le-pratique.fr.

UNE GAMME COMPLÈTE 
POUR CONSERVER EN TOUTE SIMPLICITÉ

vous accompagne pour transformer, conserver 
et cuisiner toutes vos préparations culinaires

CUISINERTRANSFORMER CONSERVERhttps://www.le-pratique.fr Transformer Conserver Cuisiner

Les produits Le Pratique sont disponibles en grandes surfaces alimentaires 
ainsi que dans les jardineries et de nombreuses enseignes de bricolage. 

Tous les produits sont également disponibles en ligne sur le site 
www.avosconserves.com

• �Avant de fermer le bocal, assurez-vous que le rebord 
soit propre afin que le joint adhère correctement.

• �Conservez vos bocaux dans un endroit sec et frais, 
avec l’armature déverrouillée.

• Changez le joint à chaque stérilisation.

LES ASTUCES PRATICO-LE PRATIQUE


