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L I B E RT É ,  D U R A B I L I T É ,  R E S P O N S A B I L I T É

Nous en avons passé des repas en famille, entre amis à cuisiner 
à la plancha, pour un anniversaire, un dimanche, des moments 

de vie.  
Cette convivialité, ce partage et cette liberté, nous les fabriquons 

depuis 1978.  
Plus qu’une plancha, les produits FORGE ADOUR sont conçus 

pour durer et se transmettent ainsi entre les générations, comme 
un véritable témoignage de qualité. 

Conscient des enjeux environnementaux qui sont les nôtres,  
chez FORGE ADOUR, nous créons des planchas qui permettent 
de tout cuisiner en intérieur comme en extérieur, au gaz ou à 

l’électrique.  
Un large terrain de jeu pour toutes les cuissons, des plus simples 
aux plus élaborées. Des planchas résistantes, faciles à entretenir 

et respectueuses de l’environnement aussi bien dans leur 
fabrication, leur utilisation et leur entretien. 

Aujourd’hui reconnus pour notre capacité à anticiper et à innover 
dans le secteur de la cuisson, nous nous engageons dans une 

démarche de réduction de notre empreinte carbone dans le but 
d’offrir le goût de l’essentiel pour les générations futures. 

FORGE ADOUR



 

En 1978 à Bayonne, Manuel MERIN 
crée Forge Adour. Une entreprise alors 
spécialisée dans la fabrication de pares-
feux et d’accessoires de cheminées. 
Poussée par l’engouement autour de 
l’univers barbecue, Forge Adour diversifie 
son activité autour des appareils de cuisson 
en commençant par le barbecue puis en 
explorant l’univers de la plancha qui devient 
le produit phare de Forge Adour.

C’est à Bayonne que l’on s’inspire, crée et 
s’imprègne des retours de nos utilisateurs. 
Notre bureau d’études développe et design les 
produits de demain, l’équipe commerciale, 
le SAV et la logistique s’harmonisent pour 
créer la meilleure expérience client. Forge 
Adour puise ses origines en Espagne, terre 
de renom de la plancha. C’est à Villafranca de 
los Barros, ville natale de la famille MERIN, 
que  se trouve les équipes de production. 
L’entreprise Forge Adour regroupe près de 
90 personnes qualifiées qui développent, 
fabriquent, et expédient près de 200 000 
produits chaque année.
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NOS ENGAGEMENTS
Vers une marque durable et 

respectueuse de l’environnement

En 2016, FORGE ADOUR intègre les principes d’éco-conception 
dès le processus de développement de ses nouvelles gammes. 
L’Analyse du Cycle de Vie a permis une prise en compte globale à 
chaque étape de la vie de nos produits et permet d’identifier l’usage 
comme levier majeur de réduction des impacts environnementaux. 
FORGE ADOUR valorise alors un atout jusque-là peu exploité dans 
le secteur de la cuisson en extérieur. 

L’entreprise s’est ainsi donnée pour mission de diffuser 
un art de vivre toujours plus convivial, sain et durable en 
réduisant au maximum son empreinte sur l’environnement.  
En 2022, FORGE ADOUR  réalise son bilan carbone, une étape 
nécessaire pour une meilleure traçabilité de nos impacts. 
En travaillant sur le “Scope 3”, notre bureau d’études et de 
développement a pu étudier nos émissions produites à chaque 
étape de la vie du produit et ainsi établir un plan d’action global 
avec le soutien de notre responsable des achats.



 

 

MATIÈRES PREMIÈRES
	· Réduction du poids de la plaque en fonte émaillée 

(-20%) et utilisation de matériaux recyclés à 80%,
	· Utilisation de matériaux sains, résistants et 

durables,
	· Approvisionnements européens de nos matières 

premières,
	· Choix de fournisseurs plus proche de notre site 

de production.

FABRICATION
	· Revêtement 3 couches de protection sans 

solvants sur nos produits,
	· Optimisation et recyclage des chutes de 

fabrication,
	· Utilisation des méthodes d’analyse du cycle de vie 

des produits et du bilan carbone.

CONDITIONNEMENT ET 
DISTRIBUTION

	· Emballages réutilisables et assurant une 
meilleure protection,

	· Réduction des plastiques sur les emballages de 
nos accessoires, soit 1.3T de plastique économisé 
cette année.

	· Emballages 100% en carton FSC.

USAGE
	· -30% d’énergie gaz en moyenne par rapport aux 

anciennes gammes,
	· Développement de modèles électriques,
	· Produits de nettoyage éco-conçus.

FIN DE VIE 
	· Matériaux recyclables à 95% (métaux),
	· Produits réparables : pièces disponibles et 

produits garantis jusqu’à 15 ans selon les 
modèles.

	· Adhésion aux éco-organismes : écosystem, citeo, 
éco-mobilier, re_fashion, screlec, éco dds.



COOKING La cuisson au bout du doigt

NOUVEAUTÉ
2023

Plancha  
électrique,

Nouvel écran 100% tactile, 
une seule pression et lancez la 
cuisson !

Contrôle précis de la 
température pour une cuisson 
au dégré près,

Fonction minuteur avec  
arrêt de la cuisson,

Format mini pour s’intégrer de 
façon ingénieuse à votre plan 
de travail ou votre terrasse.

FORGE ADOUR présente sa nouvelle plancha 
COOKING,  ergonomique, design et électrique 
spécialement conçue pour s’intégrer de façon 
astucieuse à tous les espaces même les plus 
réduits. 

Afin de répondre aux nouvelles habitudes de 
consommations, FORGE ADOUR innove en 
proposant une plancha avec écran tactile et 
aux fonctionnalités similaires aux produits 
électroménagers, pour nos consommateurs 
adeptes de ces appareils. Nous proposons ainsi 
une plancha performante, design et dans l’air 
du temps permettant une cuisson au degré 
près grâce à son contrôle de température et 
son minuteur intégré. 



NOUVEAUTÉS
2024

La plancha est un usage qui se partage et crée la convialité... C’est par 
nature, la mission de Forge Adour.  Précurseur de la cuisson à la plancha, 
Forge Adour présente sa nouvelle gamme de cuisine pour l’extérieur autour 
de la plancha. 
Nous avons fait appel à l’École de Design des Landes pour nous accompagner 
dans ce projet et proposer une nouvelle gamme au design sobre et intemporel, 
une façon simple et pratique de combiner l’acte de cuisiner à celui de 
partager. Nos modules de cuisines extérieures intègrent plusieurs fonctions 
et options : support plancha, évier et gril, plan de travail, rangements tiroirs 
et portes, module d’angle, bac de rangement et comptoir bar.

CUISINES  
EXTÉRIEURES



FORGE ADOUR  
EN MODE VIRTUEL

Scannez  
pour visualiser  
votre Cuisine Extérieure  
FORGE ADOUR autour de vous.

Les espaces extérieurs sont devenus de véritables pièces de vie que l’on 
aménage tout aussi bien que son intérieur. Des plus spacieux, aux plus 
réduits, on prend soin de ces espaces synonymes de plaisir et de convivialité. 

Au plus proche de ses clients, Forge Adour s’est tenu à l’écoute de ses 
utlisateurs pour les accompagner et trouver une solution innovante et adaptée 
aux nouveaux modes de consommation. Pour la présentation de ses nouvelles 
gammes 2024, Forge Adour repousse les limites d’un simple catalogue pour 
proposer une véritable expérience immersive et intuitive.

Quand le virtuel est au service du réel, il permet à nos consommateurs de se 
projeter dans leur achat. À l’aide d’un smartphone, il suffit de flasher le QR 
Code pour visualiser la cuisine extérieure Forge Adour à l’emplacement de 
son choix. Vous pouvez ainsi voir le produit en situation dans un contexte réel, 
le manipuler, tourner autour et tout ça sur votre terrasse ou votre extérieur.



Contact Presse :
Claire Guezala

cgueza@forgeadour.fr - 05 59 42 50 10

Retrouvez les visuels de 
ce dossier de presse : 

https://drive.google.com/drive/folders/1MBm4t0cgIT-YFxlAL7fN0PfN57RmEMUh?usp=share_link
http://www.forgeadour.com
https://www.facebook.com/ForgeAdour/
https://www.instagram.com/forgeadour/
https://www.youtube.com/channel/UCimansG4wa4pw-1G_m7UQ-w
https://www.linkedin.com/company/forge-adour/
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